Comune di Ariano Irpino - Regione Campania Assessorato Agricoltura
Comunita Montana dell’Ufita - CCIAA di Avellino
Comuni Area DOP “Irpinia-Colline dell’Ufita”

Associazione 'Elaion - Associazione ASA
Slow Food Condotta “Irpinia Colline dell’Ufita e Taurasi”

Regione Campania Stapa e CePica di Avellino

Ordine dei dottori Agronomi e dei dottori Forestali

Consorzio di Tutela DOP “Irpinia-Colline dell’Ufita”

Consorzio Coprovoli - Associazione OLEUM - ACLI - CIA
Confagricoltura - Apooat - AIPO - UGC - Coldiretti

Consorzio Commercianti Ariano Centro Storico Confcommercio
Consorzio Irpiniacom - 1.1.S.“G. De Gruttola” Indirizzi Chimico,
Agrario e Alberghiero - Gruppo Scout Ariano Irpino

Centro di Ricerche BIOGEM - Universita degli Studi di Napoli Federico
Il Facolta di Agraria Portici - Associazione Nazionale Citta dell'Olio
Istituto Comprensivo Calvario “don Lorenzo Milani”

Istituto Comprensivo Cardito - Scuola Media "Covotta" - Istituto
Comprensivo Martiri - I.1.S.“G. De Gruttola”

Comune di Flumeri - Comune di Savignano Irpino - Comune di
Grottaminarda - Comune di Montecalvo - Comune di Melito Irpino -
Comune di Zungoli - Comuni dell'area DOP "Irpinia-Colline dell'Ufita"

RAI 2 - RAI 3 - 7 GOLD SKY - Canale 58 (con diretta tv Verde Irpinia)
Irpinia TV - Telenostra

Gamberorosso - Corriere della Sera - La Repubblica - Il Mattino
Ottopagine - Corriere dell'lrpinia - Economia 2000

Il Giornale di Avellino - Piazza Liberta - Il Giornale dell'Ufita
Riviste specializzate: Provinciali - Regionali - Nazionali
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10 - 16 dicembre 2012

Settimana - Anteprima del’'Olio di Ravece

XII Premio Tricolle

lIl Festa Olio DOP "Irpinia-Colline dell'Ufita"
| Premio "Oliveto piu bello"

Cento Vetrine EX OLIVIS

o

()

Citta di Ariano Irpino

(9

associazione

"EAAION

v

Slow Food
Condotta “Irpinia Colline dell’Ufita e Taurasi”

Associazione ASA

Assessorato all’Agricoltura
e alle Attivita Produt

tive

Comunita Montana dell’Ufita

Camera di Commercio Avellino

Comuni Area DOP
“Irpinia Colline dell’Ufita”
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10 - 16 dicembre
"Cento Vetrine
Ex Olivis ”

Le attivita commerciali, esporran-
no nelle loro vetrine un logo, una
ceramica e bottiglie di olio DOP.

Lun. 10 dicembre

ore 10.30

Scuole Medie Statali Zungoli -
Ariano Irpino

Attivita didattica "Noi siamo
guello che mangiamo”
Educazione alimentare con la par-
tecipazione degli studenti
dell'lstituto Istruzione Superiore"De

Gruttola" di Ariano Irpino
(A cura del Consorzio Coprovoli)

ore 19.00

Sala Conferenze Palazzo degli

Uffici - Ariano Irpino

Insediamento Commissione | Pre-

mio "L'Oliveto piu bello”

A cura dello Stapa Cepica di Avellino
e della Confagricoltura

Mar. 11 dicembre

ore 10.30
Scuole Medie Statali Savignano
Irpino e Grottaminarda
Attivita didattica "Noi siamo
guello che mangiamo"
Educazione alimentare con la par-
tecipazione degli studenti
dell'lstituto Istruzione Superiore "De
Gruttola” di Ariano Irpino

(A cura del Consorzio Coprovoli)

ore 19.00

Biblioteca "P.S. Mancini" Ariano I.
Insediamento Commissione

Xl PREMIO TRICOLLE

Merc. 12 dicembre

ore 10.00

Frantoio Lo Conte - Ariano Irpino
Didattica e visita in frantoio di un
gruppo di bambini scuole elemen-
tari di Napoli, Progetto "Pane &
Olio" dell'Unapol, a cura dell'ACLI
ore 19.00

Sala Conferenze Palazzo degli
Uffici - Ariano Irpino
Commissione | Premio "L'Oliveto
piu bello". Valutazione domande
pervenute. A cura dello Stapa Cepica
di Avellino e della Confagricoltura
ore 20.30 - Caruso Ristorante
Ariano Irpino

"LA PIZZA IRPINA" con olio DOP

Irpinia-Colline dell'Ufita. Farcita
e condita con ingredienti a Km
0 - Birra artigianale Irpina.
Il cibo buono, pulito e giusto
A cura di Slow Food Condotta
Irpinia-Colline dell'Ufita e Taurasi.
Prenotazione obbligatoria

Giov. 13 dicembre

ore 10.00

Frantoio Lo Conte - Ariano Irpino
Didattica e visita in frantoio di un
gruppo di bambini scuole elemen-
tari di Napoli, Progetto "Pane &
Olio" dell'Unapol, a cura dell'ACLI

ore 11.00

Auditorium Comunale - Ariano |.
Presentazione dei Lavori:
“Noi e I'olio extravergine
classi V elementari
Percorsi didattici in collaborazio-
ne con l'lstituto Comprensivo
CALVARIO "don Lorenzo Milani",
I'lstituto Comprensivo CARDITO
"P.S. Mancini", l'lstituto Compren-
sivo MARTIRI. Esposizione dei
lavori realizzati nelle diverse
forme espressive (temi, disegni,

foto, multimedialita)
A cura della CIA

ore 16.00

Visite Guidate - raduno Museo
della Ceramica - Ariano Irpino
Cattedrale, Antico Trappeto, Mu-
seo Civico, Museo della Ceramica
(percorso tema olio), Museo degli
Argenti, Castello Normanno, Museo
della Civilta Normanna

In collaborazione con Sistema Museo

ore 17.00

Fiere e Congressi (sala degusta-

zioni) - Ariano Irpino

"Corso introduttivo all'assaggio

di oli vergini di oliva"

| seduta: L'olio, questo... scono-

sciuto.

(A cura dello Stapa Cepica di Avellino e
del Consorzio Coprovoli)

ore 18.00

Fiere e Congressi (sala convegni)

- Ariano Irpino

Presentazione del libro

"Germoplasma dell'Olivo in Campania

con la presenza del Prof. Claudio

Di Vaio - Univ. Federico I, Napoli

e il dott. Luciano D'Aponte, Re-

gione Campania SeSIRCA.
(A cura dell' Associazione ELAION

ore 19.30

Sala Conferenze Palazzo degli
Uffici - Ariano Irpino
Commissione | Premio "L'oliveto
pu bello" - Assegnazione del pre-
mio.

A cura dello Stapa Cepica di Avellino
e della Confagricoltura

ore 20.30

Ristorante OASIS - Vallesaccarda
Cucina Aperte "Cultura e Culti-
var". La DOP "Irpinia-Colline
dell'Ufita" incontra i maestri della
cucina italiana.

Con la partecipazione degli chef:
Famiglia Fischietti Ristorante Oasis
Sapori Antichi

Beppe Zullo Ristorante Beppe Zullo
Daniele Luogo Locanda della Luna

Antonio Puppio Ristorante Tipica-
mente. A curadi Slow Food Condotta
Irpinia-Colline dell'Ufita e Taurasi.
Cena con prenotaz. obbligatoria
tel. 0827 97444

Ven. 14 dicembre

ore 9.00

Hotel Incontro - Ariano Irpino
Lavori Commissione Assaggio
"Xl Premio Tricolle"
(Valutazione Oli Fruttato leggero)

ore 14.00

Hotel Incontro - Ariano Irpino
Lavori Commissione Assaggio
"XII Premio Tricolle"
(Valutazione Oli Fruttato medio
e intenso)

ore 14.30
Visite Guidate - raduno Piazza
Castello - Zungoli
Passeggiata nel Centro Storico piu
bello dell'lrpinia con arrivo al Con-
vento San Francesco con la didattica
delle guide turistiche della Regione
Campania.

A cura del Comune di Zungoli

ore 17.00

Fiere e Congressi (sala degusta-

zioni) - Ariano Irpino

"Corso introduttivo all'assaggio

di oli vergini di oliva"

Il Seduta: L'olio, appena appena...

(A cura dello Stapa Cepica di Avellino e
del Consorzio Coprovoli)

ore 17.30
Convento San Francesco - Zungoli
Convegno: IL SIMBOLO DELLA
DIETA MEDITERRANEA: L'OLIO
EXTR VERGINE DI OLIVA
Con la partecipazione di relatori
del Centro Biogem.

A cura dell'Associazione ELAION

ore 19.30

Convento San Francesco - Zungoli

DEGUSTAZIONE DI PRODOTTI TI-

PICI abbinati con oli extravergini

della cultivar Ravece

A cura del Comune di Zungoli e del
Frantoio San Comaio

Sab. 15 dicembre

ore 10.00
Piazza Plebiscito - Ariano Irpino
MERCATO CAMPAGNA AMICA

A cura della Coldiretti

ore 10.30

Visite Guidate - raduno Museo
della Ceramica - Ariano Irpino
Cattedrale, Antico Trappeto, Museo
Civico, Museo della Ceramica (per-
corso tema olio), Museo degli Argenti,
Castello Normanno, Museo della Ci-
vilta Normanna

In collaborazione con Sistema Museo

ore 16.30

Atrio Palaz. degli Uffici - Ariano .
L'ISOLA DELL'ULIVO

[l Festa Olio DOP "Irpinia -Colline
dell'Ufita" - Piazzetta del Gusto.
Degustazione di olio extra vergi-
ne di Ravece; Esposizione di arte
presepiale e Ceramica DOC Aria-
nese. A cura delle Ass. di Categoria

ore 17.00
Sala Espos. Palazzo degli Uffici
- Ariano Irpino

Mostra sulle credenze popolari
e le superstizioni sull'olio e oltre,
opere darte, brani e documenti
che raccontano il legame mille-
nario tra uomo e olio.

A cura dell' Associazione Miscellanea

ore 17.00

Fiere e Congressi (sala degusta-

zioni) - Ariano Irpino

"Corso introduttivo all'assaggio

di oli vergini di oliva"

IV Seduta: L'olio, questo ... co-

nosciuto

(A cura dello Stapa Cepica di Avellino e
del Consorzio Coprovoli)

ore 17.30

Visite Guidate - raduno Museo
della Ceramica - Ariano Irpino
Cattedrale, Antico Trappeto, Museo
Civico, Museo della Ceramica (per-
corso tema olio), Museo degli Argenti,
Castello Normanno, Museo della Ci-
vilta Normanna

In collaborazione con Sistema Museo

ore 18.00
Sala Conferenze Palazzo degli
Uffici - Ariano Irpino
OLI DOP a confronto - V EDIZIONE
Terre di Siena - Toscana
Irpinia-Colline dell'Ufita - Cam-
pania

A cura dell'Associazione ELAION

Dom. 16 dicembre

ore 9.00

Dogana Aragonese - Flumeri

RADUNO GRUPPO SCOUT ARIANO E

PARTENZA CON ESCURSIONI E DIDAT-

TICA NEGLI ULIVETI DELLA ZONA
A cura del Comune di Flumeri

ore 10.00
Oliveti - Flumeri
Raccolta Manuale delle olive e
dimostrazione di raccolta mec-
canizzata. | partecipanti riceve-
ranno gratuitamente l'olio ricavato
dalla molitura delle olive raccolte
personalmente.
In collaborazione con il Gruppo
Scout Ariano Irpino - a cura del
Comune di Flumeri
ore 12.00
Frantoio Grasso - Flumeri
Frangitura delle olive raccolte e
produzione di olio
A cura del Comune di Flumeri

ore 13.00
Apriturismo Petrilli - Flumeri
Degustazione di Prodotti Tipici
A cura del Comune di Flumeri
Prenotazione obbligatoria

ore 17.00
Fiere e Congressi (sala degusta-
zioni) - Ariano Irpino
"Corso introduttivo all'assaggio
di oli vergini di oliva".
IV Seduta: L'Olio, questo... co-
nosciuto.
(A cura dello Stapa Cepica di Avellino e
del Consorzio Coprovoli)

ore 20.30
Ristorante Le Rose - Ariano Irpino
Gran Gala dell'Olio DOP "Irpinia-
Colline dell'Ufita"
Premiazione "XIl Edizione Premio
Tricolle"
Premiazione "l Edizione I'Oliveto
piu bello" - "Olio per la vita" asta
di beneficenza a favore di Te-
lethon

A cura dell'Associazione ELAION



